WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA /| OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO Y
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig¢ i nazwisko?:

Konsorcjum Producentéw Powidet §liwkowych z Doliny Dolnej Wisty
2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Strzelce Dolne 46
86-022 Strzelce Dolne

3. Adres do korespondencji:

Agnieszka Zamojska

ul. Muszlowa 21a/1

85-435 Bydgoszcz

E-mail: powidlaswietosliwki@gmail.com

4. Imie¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:

Prezydent Konsorcjum

Agnieszka Zamojska

ul. Muszlowa 21a/1

85-435 Bydgoszcz

E-mail: powidlaswietosliwki@gmail.com
Telefon: 791 729 777

5. Grupa:

Nalezy przedstawi¢ informacje dotyczace sktadu grupy.

Konsorcjum Producentéw Powidet §liwkowych z Doliny Dolnej Wisty
zrzesza osoby fizyczne 1 prawne, ktore zajmuja si¢ produkcja powidel na wyznaczonym
obszarze geograficznym (37 podmiotow). Lista producentéw jest aktualizowana i
umieszczana na stronie internetowej: www.powidla.pl.

1

? Niepotrzebne skreslié.
2

?) Do zlozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze
ztozy¢ wniosek o rejestracje po okresleniu przez Komisj¢ Europejska warunkow, po spetieniu ktérych moze

by¢ traktowana jako grupa.
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I1. Specyfikacja
1. Nazwa:
,Powidla sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty”

2. Wniosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracj¢ nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Nalezy podaé kategorie, do ktérej nalezy produkt rolny lub $rodek spozywczy®.

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, §wieze lub przetworzone

4. Opis:

Nalezy przedstawi¢ opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego, a w przypadku, gdy jest
to potrzebne do wykazania zwigzku, o ktérym mowa w pkt 8, nalezy réwniez przedstawic
informacje dotyczace skladu surowcowego, wlasciwosci fizycznych, chemicznych,
mikrobiologicznych lub organoleptycznych.

»Powidla sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty” sg wytwarzane z dojrzatych owocow Sliwy
domowej odmiany Wegierka Zwykta (fac. Prunus domestica L.), ktéra wysmazana jest na
gestg ciemnobrazowg mieszaning.

,,Powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty” maja konsystencje gestej mieszaniny owocowej z
fragmentami skorek owocdéw o powierzchni 1$nigcej, bardziej zestalonej. Posiadaja barwe
ciemnego brazu z odcieniem bordowym, na przekroju jasniejsza z widocznymi fragmentami
fioletowych skorek owocow sliwy. W smaku lekko stodkie oraz kwaskowate z wyczuwalng
delikatng goryczka pochodzaca z pestek. Aromat owocowy z przewaga Sliwki oraz nutg
karmelu i dymu.

W przypadku nie stosuje si¢ dodatku cukrow poza naturalnie wystepujgcymi w owocach.
Laczna zawarto$¢ cukrow wynosi 40 g na 100 g produktu- mozliwe odchylenia+/- 20%.

Ekstrakt ogélny wynosi 40% w skali Brixa- mozliwe odchylenia+/- 20%.
,Powidla §liwkowe z Doliny Dolnej Wisty” sag mieszaning o znacznym stopniu zageszczenia

otrzymang przez gotowanie, o konsystencji odpowiednio migkkiej 1 nadajacej sie
rozsmarowaé. Do wytworzenia 1 kg ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty” zuzywa
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? Wypehia organ przesylajacy wniosek do Komisji Europejskie;.



si¢ 3 kg owocow. Minimum 75% owocow uzytych do wytworzenia ,,powidet sliwkowych z
Doliny Dolnej Wisty” pochodzi z obszaru geograficznego okreslonego w pkt 5. w przypadku
wszystkich wytwarzanych partii powidet.

Rys.1 Znak graficzny powidel sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty

5. Obszar geograficzny:
Nalezy okresli¢ obszar geograficzny.

Obszar produkcji ,,powidet §liwkowych z Doliny Dolnej Wisty” znajduje si¢ na terenie
Doliny Dolnej Wisty, czyli w wojewddztwie kujawsko-pomorskim, w powiatach: bydgoskim
(gminy: Dabrowa Chelminska, Osielsko, Dobrcz, Fordon — dzielnica miasta Bydgoszcz),
chelminskim (gminy: Chetmno — miasto, Chetmno — gmina wiejska, Unistaw, Kijewo



Krolewskie, Stolno), grudzigdzkim (gminy: Grudzigdz — miasto, Grudziagdz — gmina wiejska,
Rogodzno), $wieckim (gminy: Pruszcz, Swiecie, Dragacz, Jezewo, Warlubie, Nowe) oraz w
wojewodztwie pomorskim, w powiatach: kwidzynskim (Kwidzyn, Sadlinki, Ryjewo),
sztumskim (gmina Sztum) oraz tczewskim (gminy: Pelplin i Gniew).

Rys. 2 Mapa Doliny Dolnej Wisly. Zrédlo: Towarzystwo Przyjaciél Dolnej Wisty 2021



6. Dowod pochodzenia:

Nalezy  przedstawi¢  informacje  dotyczace  przyjgtego  sposobu  postgpowania
potwierdzajacego, ze produkt rolny lub $rodek spozywczy pochodzi z okreslonego obszaru
geograficznego.

»Powidla sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty”, mogg by¢ wprowadzane do obrotu przez dany
podmiot, pod warunkiem, ze zglosi on ten zamiar do Konsorcjum Producentéw Powidet
sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty 1 zobowiaze si¢ pisemnie do przestrzegania specyfikacji.

Produkcja ,,powidet §liwkowych z Doliny Dolnej Wisty” oraz ich sprzedaz pod tg nazwg jest
scisle kontrolowana przez Konsorcjum Producentéw Powidet §liwkowych z Doliny Dolnej
Wisty oraz na zyczenia odpowiednich organéw kontroli, ktérym podlegaja producenci
,powidet §liwkowych z Doliny Dolnej Wisly”.

Warunki i zasady wymagane dla producentow:

1. Korzystanie z nazwy ,,powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisly” jest mozliwe w
przypadku powidet sliwkowych wyprodukowanych na obszarze okreslonym w pkt. 5
wedtug metody opisanej w pkt 7., posiadajacych cechy okreslone w pkt.4.

2. Producent, lub grupa producentéw w jego imieniu, musi ztozy¢ pisemng deklaracj¢ do
Konsorcjum Producentow Powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty nastepujace
dane:

a) Imie i nazwisko producenta,

b) Lokalizacja upraw,

c) Powierzchnia sadu,

d) Szacowana wielko$¢ produkeji w danym roku,

e) Oswiadczenia producenta, ze zobowigzuje si¢ do przestrzegania specyfikacji.

3. Producent, lub grupa producentéw w jego imieniu, musi zglasza¢ niezwlocznie
wszelkie zmiany do deklaracji do Konsorcjum Producentow Powidet sliwkowych z
Doliny Dolnej Wisty.

4. Producent i grupa producentow otrzymuje od Konsorcjum numer identyfikacyjny,
ktéry ma obowigzek stosowa¢ wraz z odpowiednig etykieta na wszelkich
dopuszczonych do obrotow opakowaniach. Jednolity wzoér znaku graficznego
opracowanego przez Konsorcjum Producentow Powidet sliwkowych z Doliny Dolnej
Wisly jest dostepny bezptatnie dla wszystkich producentéw spetniajagcych wymagania
okreslone w specyfikacji ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty”, rowniez dla
nienalezagcych do Konsorcjum. Producenci majag obowigzek prowadzi¢ rejestr
dotyczacy: wielkosci produkcji, sprzedazy oraz odbiorcy produkcji z przeznaczeniem
do dalszej odsprzedazy, powierzchni i1 lokalizacji sadow oraz surowcow wiasnych do
produkcji lub zakupionych od innego sadownika z terenu Doliny Dolnej Wisty i/lub
spoza wyznaczonego obszaru geograficznego. Rejestr prowadzony jest wedlug wzoru
okreslonego przez Konsorcjum i moze by¢ prowadzony w formie papierowej lub
elektronicznej.

5. Producenci zobowiazuja si¢ do korzystania w pierwszej kolejnosci z surowca do
produkcji pochodzacego z obszaru geograficznego okreslonego w pkt 5. Minimalna
zawarto$¢ $liwek pochodzacych z tego obszaru musi wynosi¢ minimum 75% W
przypadku wszystkich wytwarzanych partii powidet.



7. Metoda produkcji:

Nalezy przedstawi¢ opis metody produkcji produktu rolnego lub $rodka spozywczego oraz podad
informacje dotyczace pakowania, jezeli istniejg powody, dla ktérych pakowanie powinno miec
miejsce na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 oraz wskazaé te powody.

Surowiec do produkcji — owoce sliwy domowej odmiany Wegierka Zwykta (tac. Prunus
domestica L.). Owoce male o przeci¢tnej gramaturze 15-18 g o ksztalcie jajowatym. Owoce
zbierane s3 w pelni dojrzatosci, kiedy skorka jest granatowa pokryta biatym nalotem
woskowym, a migzsz ma barwe od zottej] do pomaranczowej. Pestka tatwo oddziela si¢ od
migzszu.

Owoce §liwki Wegierki Zwyklej pozyskiwane na obszarze okre§lonym w pkt 5 dojrzewaja w
polowie wrzesnia. Charakteryzuja si¢ wyzsza kwasowosciag oraz zawarto$cig cukru, niz
owoce pochodzace z innych obszarow.

Do wytworzenia 1 kg ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty ” zuzywa si¢ 3 kg $liwek.
Sliwki wrzucane sa razem z pestkami do miedzianego kotta i gotowane do momentu
znacznego stopnia odparowania wody. Po zakonczeniu gotowania pestki sg usuwane przez
sita. ,,Powidta $liwkowe z Doliny Dolnej Wisty” smazone sg we wrzesniu z dojrzatych
owocow Sliwy Wegierki Zwyktej. Z uwagi na specyficzne warunki klimatyczne Doliny
Dolnej Wisty, ktore majg wplyw na jako$¢ owocow oraz tradycje sadownicze zwigzane z
sadzeniem starych sadow przydomowych, surowiec do wytwarzania w pierwszej kolejnosci
musi pochodzi¢ z wyznaczonego obszaru geograficznego 1 stanowi¢ minimum 75% W
przypadku wszystkich wytwarzanych partii powidet.

I etap. Przygotowanie miedzianego kotla.

Kotly konserwowane s3 smalcem, dlatego przed smazeniem wiasciwym S$liwek wegierek,
dokonuje si¢ smazenia wstepnego, ktore ma na celu pozbycie si¢ warstwy konserwujacej
znajdujacej si¢ w kotle. Do kotta wrzuca si¢ tzw. spady ze Sliwek Wegierek Zwyktych.
Smazenie trwa ok. godziny, po czym powstalg mase usuwa si¢ z kotta 1 wyrzuca, gdyz nie jest
przeznaczona do konsumpcji.

Il etap. Przygotowanie paleniska.

Smazenie ,,powidel z Doliny Dolnej Wisly” odbywa si¢ w miedzianych kottach, nad ogniem
podsycanym drewnem lisciastym, ktore rOwnomiernie przewodza cieplo 1 zapobiegaja
przypalaniu si¢ powidel. Nie stosuje si¢ drewna iglastego.

IIT etap. Smazenie powidet.

Do kotla miedzianego wrzuca sliwki Wegierki Zwykte wraz z pestkami. Minimalny czas
smazenia to 6-10 godzin (w zalezno$ci od wielkosci kotla), az do momentu zgestnienia. W
trakcie smazenia §liwki mieszane jest drewnianym mieszadtem w celu uniknigcia przypalenia.

Nie dodaje si¢ cukru.

IV etap. Przecieranie powidetl.



Po zakonczeniu smazenia, pestki sg usuwane na sitach.

Gotowe ,,powidla sliwkowe z Doliny Dolnej Wisly” sg pakowane do szklanych stoikow z
metalowa nakretka 1 pasteryzowane.

Pakowanie i pasteryzacja ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty” musi odbywac¢ si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym, poniewaz w trakcie przewozenia powidel, mogloby
doj$¢ do zakazenia produktu, co wplyneloby na obnizenie parametrow jakoSciowych.
Przewozenie masy musiatoby si¢ odbywaé po jej wystudzeniu. Wystudzona mieszanina
przybiera bardzo gesta forme, co utrudnitloby jej pakowanie do sloikdéw, a ponowne
podgrzanie mogtoby doprowadzi¢ do przypalenia. Powidla pakowane do stoikéw na
wyznaczonym obszarze geograficznym maja podwyzszong temperaturg, co ultatwia ich
pakowanie oraz eliminuje zbedne pecherze powietrza. Pakowanie poza obszarem
geograficznym niostoby za sobg niebezpieczenstwo mieszania masy ,,powidet sliwkowych z
Doliny Dolnej Wisly” z innymi powidtami o innych parametrach jakosciowych.

Termin przydatno$ci do spozycia wynosi 12 miesiecy od daty produkcji. Produkt powinien
by¢ przechowywany w miejscu chtodnym i suchym. Produkt nie posiada s$rodkow
konserwujacych.

Po zakonczeniu smazenia kotly miedziane s3 czyszczone i smarowane cienkg warstwag
smalcu.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Nalezy przedstawi¢ elementy uzasadniajace zwigzek, migdzy jakoscia 1 cechami
charakterystycznymi produktu rolnego Ilub s$rodka spozywczego a Srodowiskiem
geograficznym na obszarze okreslonym w pkt 5, w przypadku ubiegania si¢ o rejestracje
nazwy podanej w pkt, 1 jako nazwy pochodzenia.

8.1. Zwigzek naturalny.

Obszar produkcji ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisly” potozony jest w Dolinie
Dolnej Wisty, krainie geograficznej bedacej makroregionem fizycznogeograficznym w
potnocnej Polsce, obejmujacej doling Wislty na odcinku od Pradoliny Torunsko-
Eberswaldzkiej w Bydgoszczy do delty w okolicach Gniewu. Dolina Dolnej Wisty jest
potozona w calosci w Mazurskim Zachodnim regionie klimatycznym (Wo$ A., 2010, Klimat
Polski w drugiej potowie XX wieku. Wydawnictwo UAM, Poznan.). Jest on na tle kraju
charakterystyczny z odrgbnymi cechami klimatu. Notuje si¢ tu wigkszg czgstotliwosé
wystepowania dni z pogoda bardzo ciepta z duzym zachmurzeniem. Szybsza o 1,5-2 tygodnia
fenologiczna wiosna w tym regionie powoduje wydtuzenie okresu wegetacyjnego i w efekcie
wiekszg zawarto$¢ naturalnych cukrow w dojrzatych owocach. Dolina Dolnej Wisty znajduje
si¢ tzw. ,,cieniu opadowym”, §rednia roczna suma opadow ksztaltuje si¢ na poziomie 545 mm
i jest jedna z najnizszych w kraju. (Woé A., 2010, Klimat Polski w drugiej potowie XX wieku.
Wydawnictwo UAM, Poznan.) Sliwy Wegierki Zwykle maja stosunkowo wysokie wymagania
wodne, aby odpowiednio wysoko plonowaty i dawaly dobrej jakos$ci owoce, a niezbedna dla
nich suma opadow w Polskich warunkach klimatycznych ksztattuje si¢ w granicach 600 mm.
(Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa Gtowny Inspektorat ,,Metodyka Integrowanej produkcji
sliwek” 2020). Niskie opady wystepujace w Dolinie Dolnej Wisty przyczyniaja si¢ do deficytu
wody u §liwy Wegierki Zwykte, powodujac u niej stres oksydacyjny. Roslina hamuje wzrost
owocow powodujgc w nich koncentracj¢ cukrow, witamin, polifenoli, btonnika, mineralow



oraz wytwarza dodatkowe karotenoidy i kwas askorbinowy. Wystepujace na terenie Doliny
Dolnej Wisty gleby pytowe (lessy), lekkie gliny, roznego typu gleby piaszczysto-gliniaste i
niezbyt zwi¢zte mady, sg idealne do rozwoju sadow §liwkowych, poniewaz gleba powinna
by¢ srednio zwigzta, glgboka i zyzna, a jednoczesnie przepuszczalna. (,Metodyka Integrowanej
Produkcji Sliwek” Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa Gtowny Inspektorat 2020).
Dodatkowo wyniki badan geochemicznych gleb przeprowadzanych na terenie Doliny Dolnej
Wisty wykazaty wyzsze od przecigtnych median zawarto$ci miedzi w glebach obszaréw
niezabudowanych Polski (Opracowanie przygotowane przez Panstwowy Instytut Geologiczny dla Ministra
Srodowiska ,,Objasnienia do mapy geosrodowiskowej Polski” Warszawa 2007). Obecno$¢ tego pierwiastka
w glebie podnosi jakos¢ i ilos¢ plonow u sliwy Wegierki Zwykle na terenie Doliny Dolnej
Wisty, poprzez wzrost zawartosci chlorofilu, karotenu i witaminy C oraz miedzi w owocach.
Wystepujaca w glebie miedz, zwigksza rowniez odpornos¢ sliwy Wegierki Zwykle na
choroby bakteryjne 1 grzybowe, przez to sady w Dolinie Dolnej Wisty, nie wymagaja
dodatkowych opryskow chemicznych, jak sliwy Wegierki Zwykte uprawiane w innych
regionach Polski. Na obszarze Doliny Dolnej Wisty wystepuje specyficzny mikroklimat.
Spotyka si¢ tutaj duza biordznorodno$¢ sprzyjajaca istnieniu korytarza ekologicznego o
randze mi¢dzynarodowej. (Andrejczuk W. 2007 Krajobrazy dolin rzecznych).

Obszar ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty” zostat wyznaczony na podstawie:

- uwarunkowan glebowych — na catym terenie wystepuja gleby pytowe (lessy), lekkie gliny,
réznego typu gleby piaszczysto-gliniaste i niezbyt zwigzte mady o wyzszej zawartos$ci miedzi
dedykowane do uprawy Sliwy Wegierki Zwykle, ktére powoduja obfite plonowanie,
zwiekszong 1los¢ kwasow w owocach, karotenoidow oraz miedzi,

- warunkow klimatycznych — specyficzny mikroklimat, szybsza o 1,5-2 tygodnie fenologiczna
wiosna oraz niska ilo$¢ opadow, powoduje zwigkszong ilos¢ cukrow w owocach oraz
kwasow,

- poziomie koncentracji upraw,

- historycznej dokumentacji potwierdzajacej ogromna popularnos¢ sliwy Wegierki Zwykte w
tym regionie oraz jej wysokie plonowanie,

- zwyczajow sadowniczych, $sliwy Wegierki Zwykte sa uprawniane w tradycyjnych sadach
przydomowych gdzie nie stosuje si¢ podlewania,

- wysokiej odpornosci §liwy Wegierki Zwykte na choroby bakteryjne i grzybowe w tym
regionie, wptywajacej na ograniczenie opryskow chemicznych.

8.2. Zwigzek historyczny 1 ludzki.
8.2.1.Historia sadownictwa i tradycyjna metoda wytwarzania powidet.

Najpopularniejszymi odmianami wystepujacymi na terenie Doliny Dolnej Wisty, byty rdzne
odmiany sliwy Wegierki Zwykte, licznie obsadzane w sadach przydomowych. Klimat Doliny
Dolnej Wisty sprawial, ze dawaty wysokie plony i wykazywatly si¢ duza odpornoscig na
choroby. Jak wynika z tresci ,,Inwentarza dobr biskupstwa chetminskiego z r. 17597, §liwy
byly wymieniane, jako najpopularniejsze drzewa obsadzane w ogrodach -,,Ogrod przy zamku
nad gorami po wilosku zatozony, dookola rykami i po czesci nad gorg plotem ogrodzony
roznymi drzewkami, jako to sliwami, wisniami, plonkami i szczepkami, agrestem sadzony.”

Bywaly lata, ze plony na obszarze Doliny Dolnej Wisty z uwagi na sprzyjajacy mikroklimat,
siggaty bardzo duzych rozmiaroéw.



,,...ludnosc niziny bardzo jest rozmitowana w sadownictwie i traktuje je jako wazny czynnik
gospodarstwa wiejskiego. Dzigki temu zrozumieniu i umiejetnosci sadownictwo na
., Oledrach” stoi na wysokim poziomie. Obok jabloni najpospolitszym drzewem jest sliwka
damascenka* dajgca nieraz bardzo obfite zbiory. W 1924 zbiér sliwek byl tak obfity, ze z
jednej malej stacji Dragaszu wysytano dziennie po trzy wagony tego owocu do Anglii i to za
bezcen. ”’(Konstanty Ossowski, Z Nizin-Nowskich, [w:] Ziemia, nr 9, 1926, s. 132)

W czasopismie ,,Ogrodnik” w artykule ,,Osrodki owocowe w Polsce” czytamy, ze Komisja
Pomologiczna na czele z prof. dr. Edmundem Jankowskim tworzac osrodki owocowe w
Polsce podzielita je na dawne i nowe. Do osrodkow dawnych, istniejagcych nawet przed
kilkoma wiekami zaliczono sad wegierkowy znad Wisty z konca XVIII w. Os$rodek
posiadajacy najbardziej sprzyjajace naturalne warunki klimatyczne pod uprawe S$liwy
Wegierki Zwyktej w Polsce, zostat zlokalizowany od Chelmna do Tczewa na lewym brzegu

Wisty. (Ogrodnik: organ Zwiazku Polskich Zrzeszen Ogrodniczych red. W. J. Zielinski. R. 24, nr 12, 30
czerwca 1934 Warszawa).

Duzy obszar nasadzen w stosunku do innych regionéw Polski oraz wysokie plonowanie $liwy
wegierki, przyczynilo si¢ do rozwoju na tym terenie przetworstwa. Jednym z najstarszych
Sposobow utrwalania 1 konserwacji owocoéw $liw jest ich rozgotowywanie 1 zageszczanie
poprzez odparowywanie w podgrzewanych kottach. Ten rodzaj przetwarzania owocoéw znany
jest z przekazow zrédtowych pochodzacych z XVI wieku. Produkt powstaly w ten sposdb
nazywano powidltami. Badania terenowe prowadzone przez pracownikow Muzeum
Etnograficznego im. Marii Znamierowskiej-Priifferowej w Toruniu na obszarze Doliny
Dolne; Wisty potwierdzily istnienie duzej liczby budynkéw petnigcych funkcje suszarni
owocow, w ktorych Zrodlem goracego powietrza byty paleniska z miejscem na kotly do
smazenia powidel, co §wiadczy o tym, ze w budynkach tych wysmazano rowniez powidia.
Potwierdzaja to wywiady terenowe, wskazujace na dluga tradycje smazenia powidet na tym
obszarze. (www. https://www.gov.pl/web/rolnictwo/powidla-sliwkowe-z-doliny-dolnej-wisly-2).

W okresie migdzywojennym w Nowem funkcjonowata fabryka marmolady, co potwierdza
fakt duzej popularnosci uprawy sliwy na tym obszarze geograficznym. Zaréwno przekazy
ustne jak 1 archiwéw domowych rodzin z tego regionu wynika, ze z odmiany $liwy Wegierki
Zwyklej smazono powidla nie tylko dla catej rodziny, ale nadwyzke sprzedawano na targach
w wiekszych miastach regionu (Swieciu, Bydgoszczy). Powidta wraz z owocami sptawiano

Wislg lub rozwozono wozami konnymi nawet do Gdanska. (Dawne odmiany drzew owocowych
uprawianych w Polsce Tom | — pestkowe prof. dr hab. Andrzej A. Przybyta.)

Wiadystaw Lega w swojej pracy ,,Ziemia Chelminska — prace i materiaty etnograficzne”, tom
XVII, wydanej przez Polskie Towarzystwo Ludoznawcze we Wroctawiu w roku 1961, na
stronie 35, opisujac potrawy mieszkancow ,,pasa nadwislanskiego”, podaje: Z owocow robig

muzy tj. zupy owocowe, ktore spozywajq na obiad, ze Sliwek smazq powidla (www.
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/powidla-sliwkowe-z-doliny-dolnej-wisly-2).

Powidta smazono tradycyjnie w miedzianych kottach zwanych kuprowymi (od tac. cuprum -
miedz). Bywalo, ze kotly byly wlasno$cia mieszkancow danej wsi, ale przekazywano je sobie,
aby jak najwigksza liczba rodzin mogta z nich skorzysta¢. Pod kotlami palono ognisko i
wrzucano do nich $liwki. Mas¢ owocowa mieszano drewnianymi mieszadtami (tzw.

? Potoczna nazwa $liwy wegierki Instytut Badan Literackich PAN Stownik polszczyzny XVI wieku.



bocianami) do momentu, gdy zaczynata odstawa¢ od $cianek kotta i nie spadata z mieszadta,
lub gdy spadata duzymi ptatami.

Kociot z mieszadlem

Rys. 3 Kociol kuprowy. Zrédlo: Folder reklamowy Towarzystwa Przyjaciél Dolnej Wisly

,»Powidla §liwkowe z Doliny Dolnej Wisty” smazono bez cukru wiele godzin, co sprawiato,
ze odznaczaly si¢ wyjatkowo wybornym smakiem. Najczesciej do powidel uzywano §liwe
odmiany Wegierka Zwykta z uwagi na to, ze w tym regionie jej lokalny ekotyp
charakteryzowal si¢ wysoka odpornoscia na niekorzystne warunki klimatyczne oraz
chorobowe, a takze tym, ze miazsz fatwo oddzielat si¢ od pestki w trakcie smazenia. Pestki
pehity role zabezpieczenia przed przypaleniem oraz dodawaty powidlom charakterystyczny
delikatny smak goryczki. Gotowe powidta umieszczano w glinianych garnkach 1 zapiekano w
chlebowych piecach. Gdy na powierzchni powidet pojawita si¢ spieczona skorka,
wyjmowano garnki i sktadowano w chtodnych piwnicach. Tak przygotowane, mogly by¢
przechowywane nawet do dwoch lat od daty produkcji zachowujac swoje walory smakowe.

Rys.4 www.powidla.pl



Pod koniec smazenia do oddzielania pestek od masy owocowej uzywano specjalnych sit

glinianych wytwarzanych przez garncarzy, z ktérych najbardziej znani byli garncarze z
Gruczna nad Wisla.

Rys.5 Cedzidla. Zrédlo: Fotografia pochodzi z ksigzki " Okolice Swiecia", Wladystaw Eega, Gdarisk 1965 .

Cedzidto do powidet

Rys 6. Cedzidlo. Zrédlo: Folder reklamowy Towarzystwa Przyjaciétl Dolnej Wisty

Etnograf Wiladystaw Lega w swej pracy pt. ,,Okolice Swiecia” — materialy etnograficzne
wydanej przez Gdanskie Towarzystwo Naukowe w roku 1960, opisuje dziatalno§¢ garncarzy
z Gruczna. Na stronach 70-71 podaje fakt wytwarzania przez nich specjalnych ,,mis”, o
$rednicy ca 30 cm, zaopatrzonych na dnie i bokach w otworki oraz dwa ucha o dtugosci 10
cm, ktore byty przeznaczone do wyrobu marmolady z jablek 1 §liwek 1 zaleznie od tego miaty
mniejsze lub wigksze dziurki, przez ktore pestki $liwek nie mogly przej$¢. Na rycinach 74 1
76 Lega pokazuje takie ceramiczne sita. Na stronie 5 autor podaje, ze materialty do swej pracy



zaczal zbiera¢ juz w roku 1916, bedac wikarym w parafii w Grucznie. (Tradycyjne sady
przydomowe Renata Sobieralska, Jarostaw Pajgkowski 2008/2009).

8.2.3. Lokalna ochrona przyrody i dziatalno$¢ edukacyjna.

W 1993 powotano Zespot Nadwislanskich Parkow Krajobrazowych, aby tatwiej byto zadbac
o ochron¢ walorow przyrodniczych, historycznych i kulturowych tego regionu. W ramach
pierwszych dziatan opracowano projekt zachowania i przywracania uprawy starych odmian
drzew owocowych w miejscu ich pierwotnego wystgpowania (in Situ). Terenem parku obj¢to
Doling Dolnej Wisty. Realizacje projektu rozpoczgto w 1996 r. od inwentaryzacji istniejgcych
jeszcze starych sadow 1 stworzenia nowoczesnej bazy danych z wykorzystaniem orto
fotomapy (na terenie o powierzchni ok. 40 tys. ha). W 1999 r. powierzchnia parku
krajobrazowego ulegla zwickszeniu o obszary potozone od Unistawia po Grudziadz, po
prawej stronie Wisty 1 wynosi obecnie prawie 60 tys. ha. W zwiazku z rozszerzeniem granic
obszaru chronionego rozpoczeto badania rowniez na Ziemi Chelminskiej i Grudzigdzkie;j.
Niezaleznie zatozono szkotke przy Osrodku Dydaktyczno-Muzealnym w Chrystkowie, w
ktorej rosnie ponad 5 tys. mlodych drzewek zokulizowanych i przygotowanych do okulizacji.
Stad material nasadzeniowy przekazywany jest do zainteresowanych instytucji i rolnikéw,
ktérzy zdecydowali si¢ na uprawe. Réwniez w tych latach powstato na tym terenie lokalne
stowarzyszenie Towarzystwo Przyjaciot Dolnej Wisty, ktore w swoich celach statusowych
zajmowalo si¢ promocja waloréw przyrodniczych i kulturowych ochrong jej réznorodnosci
biologicznej oraz propagowaniem idei zrownowazonego rOZWOju pPoprzez wzmacnianie
tozsamos$ci lokalnej 1 regionalne;. W 1998 roku w jednym z gloéwnych programoéw
telewizyjnych TVP I w programie Antykwariat pojawila si¢ w mediach pierwsza wzmianka o
tradycyjnym smazeniu powidel w miedzianych kottach. W tym czasie Towarzystwo
Przyjaciét Dolnej Wisty opublikowalo w celach promocyjnych zestaw pocztowek
poswieconych ,,Tradycji Sadowniczej na Dolng Wisly”, na ktérym znajduje si¢ zdjecie
oryginalnego kotla miedzianego (kuprowego) ze Strzelec Dolnych. W kolejnych latach
opublikowano informatory opisujace sady w Dolinie Dolnej Wisty, a w roku 2003 pierwszy
poradnik sadowniczy, w ktorym zostaly opisane zasady pielegnacji §liw w tradycyjnych
sadach przydomowych, w celu uzyskania jak najlepszej jakosci owocow. Cigcie owocOw
zostalo opisane, jako najwazniejszy sposob ochrony drzew owocowych.



Rys. 7. Po lewej stronie drzewko sliwy prawidlowo przyciete po posadzeniu, a po prawej uformowane. Zrédlo:
,,Dawne odmiany wisni, czeresni i sliwy uprawiane w Polsce” Zespol Parkéw Krajobrazowych Chelminiskiego i
Nadwislanskiego.

Lokalni mieszkancy mieli mozliwo$¢ uczestniczenia w szkoleniach nabywajac wiedzy
praktycznej. W 2006 roku ukazaly sie informatory dotyczace tradycyjnej metody
wytwarzania ,,powidel $liwkowych z Doliny Dolnej Wisly”, a w kolejnych publikacjach
informacje o Sliwkach i1 powidlach pojawiaty si¢ w rozdziatach omawiajacych tradycje
sadownicze i przetworcze.

WYDAWNICTWA PROMUJACE
DOLINE DOLNE] WISEY
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Rys. 8 Wydawnictwa zwigzane ze starymi odmianami drzew owocowych w tym sliwy wegierki i powidel
sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty.

1998 r. Komplet 12 pocztéwek ,,Tradycja sadownictwa nad Dolng Wisla”
2001 r. Informator ,,Tradycja sadownictwa w Dolinie Dolnej Wisty”
2002 r. Informator ,,Tradycja sadownictwa w Dolinie Dolnej Wisty”

2003 r Ksigzka popularnonaukowa ,,Poradnik sadowniczy” (128 str.)
I1 wydanie 2004 r.

2006 r. Informator ,,powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty”

2007 r. Informator ,,Plum Jam from the Lower Vistula Valley”
dodruk 2014 r.

2008 r. Ksigzka popularnonaukowa ,, Tradycyjne sady przydomowe” dwa wydania
2010 r. Plansza dydaktyczna ,,Stare odmiany drzew owocowych - Sliwy”

Kolorowe sktadanki ,,Stare odmiany drzew owocowych — Wisnie 1 §liwy”
2013 r. Komplet 12 pocztowek ,,Rysunki wykonane z natury ,,Stare drzewa owocowe”

2016 r. ,,Dawne odmiany wi$ni, czeresni i $liwy uprawiane w Polsce” -
Podreczny atlas (136 str.)

2017 r. Dwie zaktadki do ksiazek z rycinami dawnych odmian drzew owocowych.

2019 r. ,,Dane odmiany drzew owocowych uprawiane w Polsce; Tom I — Pestkowe” (328 str.)

Stowarzyszenie ,,Towarzystwo Przyjaciot Dolnej Wisty” rozwingto dziatalnos¢ edukacyjng na
terenie szkot podstawowych, zachecajac je do wspdlpracy poprzez kultywowanie tradycji
wypozyczania kotla kuprowego. W szkotach zorganizowano dni §liwki, potaczone z
konkursami plastycznymi i literackim oraz organizowano wspolne smazenie powidet dzieci
wraz z nauczycielami, a takze rodzicami. Wspolne spotkania i biesiadowanie wzmacniajg w
mlodym pokoleniu tozsamos$¢ regionalng i poczucie wigzi ze swoim regionem.



Figure 5. Students stirring the powidla pot at Nowa Wies elementary school. Photograph by Olivia Hall

Fizure 6. Picture drawn by a student at the Gruczno middle school as part of Plum Week. Photograph by
Olivia Hall

Rys. 9 Dokumentacja fotograficzna. Zrédlo: Stirring the pot in Poland traditional plum jam, regional identity,
and rural development in the Lower Vistula Valley”:

Waznym elementem historii sadownictwa jest Chata Menonicka w Chrystkowie z 1778 r.
lezaca na terenie Parku Krajobrazowego Doliny Dolnej Wisty, bedaca pozostatoscia
kolonizacji olederskiej, ktéra w duzej mierze rozwingla uprawe m.in. $liwy Wegierki
Zwyklej. W 1992 r. chata wpisana zostata do centralnego rejestru zabytkow. W 1996 roku
Dyrekcja Zespotu Parkéw Krajobrazowych Chelminskiego 1 Nadwislanskiego wykupita
obiekt, co pozwolito na rozpoczecie prac konserwatorsko-remontowych, prowadzacych do
ocalenia zabytku. Obecnie mieSci si¢ tu Osrodek Dydaktyczno-Muzealny Parku
Krajobrazowego Doliny Dolnej Wisly. Wewnatrz chaty znajduja eksponaty zwigzane z
zyciem mieszkancéw Chrystkowa i1 okolicznych wsi w tym sita, bociany i kotly kuprowe do
smazenia powidel.



Rys. 10 Chata mennonicka w Chrystkowie Fotografia Leszek Ptocienniczak.

W 2004 roku Towarzystwo Przyjaciot Dolnej Wisty, otrzymato nagrode gtéwng za
publikacje ,,Poradnika sadowniczego starych odmian drzew owocowych”, na
Ogolnopolskim Przegladzie Wydawnictw Ekologicznych.
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8.2.3. Swieto Sliwki - Strzelce Dolne.

Grodzisko Strzelce Dolne, znajduje si¢ kilka kilometrow na ponoc od
rubiezy Bydgoszczy, niedaleko drogi wojewodzkiej z Bydgoszczy-Fordonu do Wiok,
potozone jest na wyjatkowo eksponowanym miejscu, skad rozposcierajg si¢ widoki na Doling
Dolnej Wisty.


https://www.wikiwand.com/pl/Bydgoszcz
https://www.wikiwand.com/pl/Fordon_(Bydgoszcz)
https://www.wikiwand.com/pl/Włóki_(województwo_kujawsko-pomorskie)

Rys.11  Widok ze szczytu grodziska na Doling Fordonskq w  kierunku na podinoc.  https:
IIpl.wikipedia.org/wiki/Strzelce_Dolne_(grodzisko)

W wyniku prac wykopaliskowych, grodzisko zostalo uznane za zbudowany przez
Piastow grod obronny i duzy  zespot  osadniczy, najwigkszy w  rejonie
dzisiejszej Bydgoszczy w X wieku. Prace archeologiczne prowadzone w tym rejonie
poczawszy od Fordonu, poprzez wie$§ Patcz do Strzelec Dolnych wskazuja, ze dominowaty na
tym terenie zajecia rolnicze, a mieszkancy zajmowali si¢ dodatkowo réznymi rzemiostami i
handlem. Gospodarstwa polozone na tym terenie byly nieduze z ogrodami i sadami.
Popularno$¢ sadow $liwkowych na tym terenie potwierdzaja pocztéwki lokalnych wsi
potozonych na terenie Doliny Dolnej Wisty, ktore wykorzystywaty do swojej prezentacji
motyw kwitngcych gatezi Sliwy.
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Rys.12 Wies Pafcz kolo Fordonu. Pocztowka. 1910 r. https://fotopolska.eu/471211 foto.html

W 1913 r. w statystykach prowadzonych w Fordonie, wykazano 164 ogrody i 2820 drzew
owocowych. Przy gospodarstwach zaktadano pasieki z ulami. Rolnicy z Fordonu oraz z
pobliskich wsi (Palcz, Strzelce Dolne), sprzedawali swoje produkty na targach i jarmarkach,


https://www.wikiwand.com/pl/Gród
https://www.wikiwand.com/pl/Bydgoszcz
https://fotopolska.eu/471211,foto.html

ktore odbywaty si¢ na placu miejskim we wtorki 1 pigtki kazdego tygodnia: od 1.04. do 30.09.
w godz. 6 rano do 12-tej w poludnie, natomiast w okresie zimy od 7-mej rano. Po

zakonczeniu sprzedazy handlarze mieli obowigzek uporzadkowania rynku. (,,Dzieje Fordonu i
okolic” praca zbiorowa pod redakcja Zdzistawa Bieganskiego Bydgoszcz 1997 r.)

Najwieksza i najmocniejsza wsia produkujaca owoce i warzywa byty Strzelce Dolne. Srednia
gospodarstw wynosita 15 hektarow, w tym okoto 5 ha w kazdym zajmowaty sady. Wiekszos¢
owocow surowych jak i przetworzonych takich jak: powidla, sliwki suszone, jabtka, gruszki
oraz warzyw (kiszone ogorki, kapusta w beczkach, marchew, buraczki, ziemniaki po
wykopkach), byty skupowane przez karczmarza Liznera, posiadajacego restauracj¢ nad Wista
w Strzelcach Dolnych. Przy restauracji znajdowata si¢ przystan, na ktorej dotadowywano
barki ptynace z maka z bydgoskich Mtynéw Rothera. Organizatorami tego skupu byli rolnicy
niemieckiego pochodzenia: Gerth, Erdman i Kunkel oraz Polacy: Mazur, Misiaczek i
Lukawski.

) : ;'J,;'; L Schankwirtschaft von |

Rys.13 Restauracja Liznera Strzelce Dolne. Zrédlo: Kolekcja fotografii Jana i Anny Iwanowskich.

W Strzelcach Dolnych rozwijaly si¢ z powodzeniem inne restauracje, ktore korzystaty z
panujacego w tym regionie ruchu turystycznego i handlowego.
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Rys.14 Restauracja Strzelce Dolne 1910 r. Zrédlo: https://fotopolska.eu/471211 foto.html

Popyt na Sliwy Wegierki Zwyklej przetworni z Fordonu i1 okolicznych restauracji, a takze
bliskos¢ handlowego szlaku Wisty sprawily, ze sadownictwo oprécz sprzyjajacego
mikroklimatu, stato si¢ dla mieszkancow Doliny Dolnej Wisty waznym czynnikiem
ekonomicznym. Widok kottow kuprowych, mieszadel (bocianéw), palenisk, wtopit si¢ w
wizerunek okolicznych wsi. Watek mieszania bocianem w kotle kuprowym byt
wykorzystywany nawet w satyrycznych obrazkach politycznych w lokalnie wydawanych
gazetach.



https://fotopolska.eu/471211,foto.html

Rys. 15 Rysunek satyryczny. Zrédlo: Dziennik Bydgoski 18 grudnia 1927
Po II wojnie $swiatowej zakazano prywatnego przetworstwa, a najwigkszym odbiorcg $liw
wegierek, staty sie Fordonskie Zaktady Przemystu Terenowego, oddalone 6 kilometréw od
Strzelec Dolnych. Powidta $§liwkowe byly gldéwnym asortymentem przetworni, o czym
swiadczy wpis produktow do rejestru Urzedu Patentowego w 1956 roku.

37642. 7.61955. 1.121955. Fordonskie Zaklady
Spozywcze Przemystlu Terenowego. Fordon, k. Byd-
goszezy, Polska. Wytwornia przetworéw owocowo-

warzywnych. Towary: marmelada, dzemy, soki slo-
dzone, kompoty, IEowidIa s!mrEoweI konserwy wa-
. rzywne, koncentrat pomidorowy, cukierki.

Rys. 16 Wpis urzedowy. Zrédlo: Wiadomosci Urzedu Patentowego 4 marzec 1956 r.

Przy fordonskiej przetworni zawigzato si¢ Koto Plantatoréw, ktorego wieloletnim prezesem
byt Jozef Mazur pochodzacy ze Strzelec Dolnych, a nastgpnie jego zZona Czestawa.
Mieszkancy Strzelec Dolnych zawsze zyli z uprawy sadow, dlatego bardzo pielegnowali
swoje tradycje uprawiajac m.in. §liw¢ Wegierke Zwykla oraz smazac powidta sliwkowe. W
roku 2001 Jan Iwanowski naméwil swoja zon¢ Anng i kilkana$cie okolicznych gospodyn na
zatozenie Kota Gospodyn Wiejskich. Mialo to na w celu od$wiezenie tradycji smazenia
powidel §liwkowych oraz zwigkszenie skali produkcji. Tak doszlo do zorganizowania
pierwszego Swicta Sliwki. Impreza plenerowa stata si¢ dodatkowym duzym zrédiem
dochod6éw mieszkancéw Strzelec Dolnych. Na oczach setek pierwszych turystdéw smazono
powidta sliwkowe metoda tradycy_]nq W przeciggu paru lat impreze zaczeto odwiedzaé
kilkadziesiat tysiecy osob, Swieto Sliwki roztozono na dwa dni, a Dolina Dolnej Wisty
zostala okrzyknigta przez dziennikarzy $liwkowa stolica Polski. Pomimo, ze impreza z
biegiem lat zmienita swoj charakter, promujac rézne produkty tradycyjne oraz rzemiosto
ludowe to Sliwka i powidta sliwkowe znajdowaly si¢ w gtéwnym centrum zainteresowania
zwiedzajacych. Walory antropologiczne ,,Swigta Sliwki” staly si¢ przedmiotem artykutu
Alicji Goni z Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy, autorki tekstu ,,Nowy
produkt turystki kulinarnej w Dolinie Dolnej Wisty. Przyktad Swieta Sliwki w Strzelcach”.
Autorka zbierajac dane do artykulu przeprowadzita badania ankietowe ws$rdd turystow
odwiedzajacych imprezg, z ktérych wynika, Ze najcze$ciej kupowanymi produktami
kulinarnymi na imprezie sa powidta 65% oraz $liwki 19%.
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Rys. 17 Wykres sprzedazy. Zrédlo: Turystyka okolic Bydgoszczy”, red. Maria Dombrowicz, wyd. Promotio
Geographica Bydgostiensia, UKW Bydgoszcz, 2011



Pan Jan Iwanowski stal si¢ gldwnym bohaterem filmu pt. ,,Smazenie powidet metoda
tradycyjng”. Film znalazt si¢ na ptycie wydanej w ramach cyklu ,,Dziedzictwa
niematerialnego w  wojewodztwie kujawsko-pomorskim” wydanej przez Muzeum
Etnograficzne im. Marii Znamierowskiej- Priifferowej w Toruniu w 2020 roku. Ptyta stanowi
osobny zalacznik do wniosku.

Ponizej przedstawione zostaty przyktadowe artykuly potwierdzajace renome Swieta Sliwki.

Zamiast biadoli¢, wypromowali wie$ na §liwkowych powidtach

W pierwszy weekend wrzesnia wqska, czterokilometrowa droga prowadzgca z Bydgoszczy
do Strzelec Dolnych korkuje si¢ na wiele godzin. Sznur wolniutko poruszajgcych sie aut
zaczyna si¢ juz w Fordonie — wielkiej bydgoskiej dzielnicy sypialni. Wszyscy jadg na XIV
Swieto Sliwki. Samochody sq glownie z Kujawsko-Pomorskiego, ale czasem mignie
rejestracja wielkopolska, pomorska czy mazowiecka. Juz na miejscu — ogromne pola
zamienione W tymczasowe parkingi. Przyjezdzajq miodzi, starzy i dzieci. Atmosfera pikniku,
troche jarmarczna. Wiele atrakcji. Ale najwazniejsza jest ona — strzelecka sliwka wegierka.
— Moze niepozorna, ale wyjgtkowo smaczna, latwo odchodzgca od pestki, bardzo odporna
na choroby, bez robakow, rozni sie od sliwek wegierek z innych stron — podkreslajq tamtejsi
gospodarze sadownicy. — To zastuga jedynych w swoim rodzaju warunkow panujgcych
w Strzelcach — tumaczy soltyska Elzbieta Saj. — Jestesmy w dolinie Wisly poprzecinanej
wieloma strumykami, anasz klimat porownywany jest do nowosqdeckiego, gdzie sliwki
I agrest udajq si¢ nad podziw.

— Dotego dobra gleba, ziemia klasy Il i1V, ipotudniowe nastonecznienie skarpy,
na ktorej strzeleckie Sliwy rosng co najmniej od 200 lat — wchodzi jej w sfowo Anna
lwanowska — rolniczka, wspolorganizatorka Swieta Sliwki. Obie panie ponad 14 lat temu
zatozyly kolo gospodyn wiejskich, zeby rozreklamowac pyszne strzeleckie powidta. —
Ale pomyst wyszedt od nieoficjalnej przewodniczgcej naszego kota gospodyn, kobiety z wgsem
— Jana lwanowskiego, mojego meza — z usmiechem podkresla pani Anna.

— Latwo nie bylo — wspomina Jan lwanowski. — Przez cafe lata nasza mata wies zyla
ze sprzedazy Sliwek. Az tu wlatach 90. wielkie chiodnie iprzetworstwo upadfy. A my
zostalismy z towarem. Na targowiskach moglismy sprzedac ledwo ok. 20% owocow. Tony
sliwek si¢ marnowaly. Gilowkowalem, co ztym zrobié. Dlatego gdy zaczeta sie moda
na produkty regionalne, postanowitem jakos rozpropagowaé bogactwo tej ziemi — powidta
smazone w Strzelcach od co najmniej 200 lat. Pyszne, ale dotgqd produkowane wylgcznie
na potrzeby wiasne. Potrzebowatem do tego jakiejs organizacji, np. kota gospodyn wiejskich.
Postanowitem reaktywowaé takie w naszej wsi. Ale Zona ijej kolezanki — wtedy kobiety
trzydziestoparoletnie — nie chcialy sie zgodzié. ,,Jachu, wybij sobie z gtowy. Nie bedziemy
nigdzie biega¢ w sukmanach do kostek. Nie ma mowy!”, ustyszatem. ,,No to moze zrobimy
koto gospodyn wiejskich w miniowkach?”’, zaproponowatem. Wtedy sie zgodzity. Krepowaly
sig tez poczqtkowo stac przy kociotkach i publicznie mieszac¢ powidta. ,, Bedziemy jak te maipy
W zoo ", oponowaly. Na szczescie w koncu daly sie przekonac.

A to byt glowny pomyst na Swieto Sliwki — ze wyciggng ze swoich domow wielkie miedziane
kotly, zwane tu kuprowymi, i pod gotym niebem, na ziemi lwanowskich, na trawiastym boisku
bedg smazy¢ powidta. Tak jak ich mamy i babcie. Uzywajgc do tego drewnianego mieszadla,
zwanego bocianem. A na podpatke — drewna z drzew lisciastych, najlepiej sliwkowego. Bo



dodaje aromatu. | bedg opowiadaé o powidlach. Czestowaé. Sprzedawaé. Zarabiaé. Plan sie
powiodt w stu procentach.

12 godzin mieszania

— Najpierw wrzucamy Sliwki do kuprowego kotta, a potem przez wiele godzin mieszamy.
W zaleznosci od wielkosci kotta iilosci Sliwek mieszamy od szesciu do 12 godzin. Trzeba
uwazac, zeby nie przypali¢. Bo przypalone nadajq si¢ tylko na smietnik — objasnia Magdalena
Rzeczkowska, ktora drugi sezon smazy powidla na Swiecie Sliwki w ponad stuletnim
kuprowym kotle rodziny Jurow.

— Zmieniamy dziewczyny przy kotle, bo jedna nie databy rady tyle godzin mieszad,
I to W takiej temperaturze, bo przy kotle jest bardzo gorgco — ttumaczy Dominika Jura,
ktora przez matzenstwo weszta do sliwkowej rodziny ze Strzelec. Obliczyli  z mezem,
ze na 320-gramowy stoik powidet potrzeba okoto kilograma wypestkowanych sliwek. Dobre
sliwki plus dobre wysmazenie to ich recepta na udane powidta.

Specjalna goryczka

Z kolei Marta Piwowarczyk, ktora miesza powidla w kotle Mordecow, uwaza, zZe sq najlepsze,
jesli cho¢ przez pewien czas smazy si¢ je razem z pestkami. Mordecowie do swojego kotla
wrzucajqg owoce niewypestkowane i dopiero gdy sliwki zupelnie sie rozgotujq, przecedzajq
owocowq mase przez specjalne sito, usuwajgc pestki. — One dodajq smaku, takiej goryczki —
przekonuje Marta. Pot godziny przed koncem smazenia mozna, cho¢ nie trzeba, doda¢ cukru.
50 tysiecy gosci.

Na pierwsze Swieto Sliwki wyciggneli tylko trzy kociolki. Stoly przykryli haftowanymi
obrusami. Na nich poustawiali powidia w stoiczkach. — Do tego byly konie, wozy i bryczki,
wozilisSmy nimi tych, ktérzy do nas dotarli. A przyjechato ok. 700 osob. Mgly przepigknie
uktadaly sie w koncu wrzesnia nad strzeleckimi {gkami. Byl nastréj iwiejski klimat.
Wszystkim si¢ podobato. Nawet urzednikom, ktorych tez zaprosilismy: od marszatka
I wojewody po wojtow okolicznych gmin — wspomina Iwanowski i podkresia, ze od VIP-6w
niczego nie chcieli.
Dzis po kameralnej imprezie nie ma sladu. Z jednodniowki zrobil sie dwudniowy festyn.
W zesziym roku przyjechato ok. 40 tys. ludzi, w tym — jak szacujq organizatorzy — ok. 50 tys.
Oprocz 12 producentow strzeleckich powidet kramiki otworzyto ponad 120 wystawcow. Obok
stoisk z miodem, winem, wodkami, nalewkami, podpiwkami, kwasem chlebowym i chlebem
na zakwasie stojq ludowi rzezbiarze swigtkow.

Dobra marka

Wszystko wskazuje, ze i dla przyjezdzajqcych na Swieto Sliwki liczq sie przede wszystkim
powidta, anie cata otoczka. — Gdy dwa razy nie dopisata nam pogoda — lato solidnie
I samochody grzezly w blocie — ludzie itak dopisali. Przyjezdzali calymi rodzinami
w kaloszach, pelerynach przeciwdeszczowych, z parasolami w rekach. Tylko zeby kupié
powidta. Sprzedalismy ich tyle, ile w pogodne dni — w glosie Jana Iwanowskiego stychac
satysfakcje.  Dzis na Swieto Sliwki zjezdzajq sie cale rodziny strzelczan. Coraz wiecej
krewnych pomaga przy produkcji, bo z roku na rok wies sprzedaje coraz wigcej powidel.
Kazdy z 12 wytworcow — srednio ok. 3-4 tys. stoiczkow rocznie. Strzeleckie powidta to dzis
znana marka w regionie. Ludzie placq 7 zl za stoiczek, cho¢ w sklepie mogq dostac inne



nawet za potowe tej ceny. — Wies staje na nogi — z zadowoleniem méwi Iwanowski. — Powoli
wracamy do tego, co bylo przez cale dziesigciolecia, Strzelce znow Zyjq ze sliwek.

— Oco ludzie pytajg mnie na Swiecie Sliwki? — zastanawia sie Magdalena Rzeczkowska,
mieszajgc caly czas powidta. — Czy mogq wyliza¢ mieszadlo albo czy mogq je zabraé do domu
na pamigtke. Ale najczesciej chcg po prostu cho¢ przez chwile samemu pomieszaé
w kuprowym kociotku.

Zrodlo: https://www.tygodnikprzeglad.pl/bogactwo-kuprowego-kotla/

Thumy na Swiecie Sliwki

W Strzelcach Dolnych koto Bydgoszczy odbyla sie XIX edycja Swieta Sliwki. Impreza promuje
lokalng wytworczos¢ smazonych powidet z Doliny Dolnej Wisty, przygotowywanych wedlug
tradycyjnych receptur. Dla przybywajgcych na wielkg lgke nad Wislg setek bydgoszczan i
mieszkancow regionu to znakomita okazja do zakupu smakowitych przetworéw sliwkowych, a
takze uczestnictwa w pokazach smazenia powidel w miedzianych kottach i przekonania sie, ze
wyroby nie zawierajq Zadnych konserwantow. Producenci smazq w kuprowych kotlach sliwki,
pakujg w stoiczki i naklejajq firmowe etykiety. Strzelce Dolne to prawdziwe zaglebie
sliwkowe, a niepowtarzalny smak powidel to zastuga rosngcej w klimacie Doliny Dolnej
Wisty "sliwki wegierki”, przetwarzanej przez gospodynie na najrozniejsze sposoby.”

Zrodto:https://bydgoszcz24.pl/pl/11_wiadomosci/21258 _tlumy-na-wiecie-liwki-w-strzelcach-dolnych.html

Swieto Sliwki 2018 w Strzelcach Dolnych. Wybierz sie w weekend po pyszne powidla.

Powidla strzeleckie rozstawiajq od 18 lat mieszkancy Strzelcow Dolnych, Anna i Jan
Iwanowscy zapoczqtkowali Swieto Sliwki. Szybko w organizacje tego wydarzenia wlgczylo sie
miejscowe kolo gospodyn wiejskich. Dzis organizatorem obok KGW jest Stowarzyszenie
Strzelecka Dolina. Od 2001 roku na oczach setek turystow na wielkiej tqgce nad Wislg smazg
w kuprowych kotlach sliwki, pakujq w stoiczki i naklejajg firmowe etykiety. Powidla nie sq ani
za stodkie, ani za kwasne, cho¢ cukru w nich niewiele. Zadnych konserwantéw - tylko sama
natura" - piszq organizatorzy. Sliwki Wegierki z Doliny Dolnej Wisly majq swoje wyjgtkowe
warunki do wzrostu i ciekawy smak. Rosng tu od ok. 200 lat. Powidla strzeleckie od kilku lat
znajdujq sie na liscie produktow tradycyjnych prowadzonej przez ministerstwo rolnictwa i
rozwoju wsi. ”

Zrédto: https: //pomorska.pl/swieto-sliwki-2018-w-strzelcach-dolnych-wybierz-sie-w-weekend-po-pyszne-
powidla/ar/13426911
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Rys. 18 Artykut gazety regionalnej ,,Powiat” 4.11.2004
Sliwkowa stolica Polski

Sliwka wegierka obchodzila swoje urodziny podczas Swieta Sliwki w Strzelcach Dolnych,
sliwkowej wiosce w Dolinie Dolnej Wisty. Wiasnie tam na przetomie XIX i XX wieku ten owoc
krolowat w przydomowych sadach. Teraz gospodynie z kujawsko-pomorskich wsi juz po raz
osiemnasty kultywowaly tradycje smazenia z nich gestych powidel.

Gdy wakacje odchodzq w zapomnienie, na poczqtku wrzesnia, mieszkancy Strzelec Dolnych
wyciqgajq ze strychow zabytkowe, miedziane kotly kuprowe i rozpoczynajq spektakl smazenia
powidet sliwkowych. To nietypowe dozynki sadownikow, a zarazem okazja do pozmnania
kulinarnej tradycji, ktora wedlug roznych Zrodet moze mie¢ nawet kilkaset lat... Tradycja
obchodow Swieta Sliwki zrodzila sie z inicjatywy lokalnej spotecznosci gminy Dobrez w 2000
roku. Od tej pory co roku organizowane sq jego obchody, podczas ktorych przyjezdni mogq
zapoznaé sig ze staropolskimi recepturami. Powidla sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty to
pierwszy produkt z Kujaw i Pomorza, ktory trafit na ministerialng Liste Produktow
Tradycyjnych. Marka, jakq stala sie Dolina Dolnej Wisly, gwarantuje produkty w petni
naturalne, o oryginalnym regionalnym smaku i najwyzszej jakosci. Tak tez jest z powidtami.
Wykonuje sie je z zachowaniem tradycyjnej receptury, co nadaje im niepowtarzalnego



aromatu. Podczas imprezy wysmienite przetwory, stodkie powidtla, suszone czy zapiekane, pod
kazdg postacig smakujq doskonale — na Swieto Sliwki od lat zjezdzajq wielbiciele owocow,
zeby je kosztowaé i wyposazyé spizarnie na zime. Sliwka kréluje, ale sq tez wedliny, sery,
nalewki, rowniez sztuka ludowa. Podsumowujgc — w Strzelcach Dolnych mozna wpasé...jak
sliwka w kompot!

Zrodto: http://agropasja.tv/sliwkowa-stolica-polski/

Czas na powidla. W Strzelcach Swieto sliwki

©Agencja Gazeta

Rys. 19  https://torun.wyborcza.pl/torun/1,48723,20625697 ,czas-na-powidla-w-strzelcach-
swieto-sliwki.html

Milosnicy powidel spotkajg sie nad Wislq w ten weekend na Swiecie Sliwki w Strzelcach
Dolnych.

- Powidla smazg gospodarze z 12 gospodarstw ze Strzelec Dolnych. Kazde z nich ma juz
przygotowane ponad 1,5 tys. stoiczkow. Na stoik wchodzi okoto 1 kg sliwek. Kazda porcja jest
przygotowywana wedtug rygorystycznie przestrzeganej receptury - mowi Jan Iwanowski,
prezes stowarzyszenia Strzelecka Dolina, ktore organizuje impreze.

Powidta strzeleckie juz od kilku lat znajdujg sie na liscie produktow tradycyjnych
prowadzonej przez Ministerstwo Rolnictwa. Jednak historia Swieta Sliwki w Strzelcach
Dolnych siega az przetomu XIX i XX wieku. Wtedy nad Dolng Wistq kwitla produkcja
powidel. Lokalne gospodynie do kuprowych, czyli miedzianych kotlow wsypywaly dojrzate
sliwki, zazwyczaj wegierki. Owoce smazone byly na malym ogniu, czasami nawet trzy dni.
Najczesciej obywato sie bez cukru. Nastepnie Sliwkowe pysznosci trafiaty do kamiennych
garnkow, w ktorych zapiekano je w piecu chlebowym. Gdy na powierzchni powidel utworzyta
sig spieczona skorupka, bylo wiadomo, zZe sq gotowe. Dobre byly nawet po trzech latach od

produkcji.

Zrodto:https://torun.wyborcza.pl/torun/1,48723,20625697,czas-na-powidla-w-strzelcach-swieto-sliwki.html
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8.2.4. Plumgate i renoma ,,powidet §liwkowych z Doliny Dolnej Wisty.”.

W 2000 roku ,,powidta z sliwkowe Doliny Dolnej Wisty” smazone metoda tradycyjng przez
gospodynie ze Swiecia, pojawily sie na konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”
organizowane przez redakcj¢ tygodnika Gospodyni i zdobyly pierwsze miejsce. Powidla
sliwkowe z uwagi na uszczegdétowienie miejsca wytwarzania, zostaly zgloszone, jako
,Powidla Swieckie”. Na tym konkursie otrzymaty tez nagrode specjalna, ufundowana przez
Instytut Zywnosci i Zywienia jako najlepszy produkt ro§linny. W 2001 roku otrzymaty
nagrode ,.Perla”, najwyzsze oznaczenie dla najlepszych produktéw w konkursie ,,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo” (obecnie konkurs organizuje Polska Izba Produktu Regionalnego i
Lokalnego). Gospodynie ze Swiecia smazyly nagrodzone powidla §liwkowe w
wypozyczonym kotle kuprowym od Pani Marii Jury ze Strzelec Dolnych. Byt to poczatek
wieloletniego konfliktu zwanego ,,Plumgate”, pomi¢dzy mieszkancami gmin potozonych na
terenic Doliny Dolnej Wisly. Smazenie powidet reaktywowano w kilkunastu
miejscowosciach nadwislanskich. Konflikt rozrost si¢ medialnie na terenie calej Polski
podchwycony zostal przez gazety posiadajace najwigksze naktady w Polsce. Pierwsze zmiany
o konflikcie pojawity si¢ prasie w 2002 roku w regionalnej Gazecie Pomorskiej w artykule
»Apetyt na Powidla” w naktadzie 88 000 (Apetyt na powidta, Rystrykowa 2020). W artykule
pojawiaja si¢ pierwsze oskarzenia o kradziez tradycyjnej receptury powidet §liwkowych, w
ktorych padajg pytania czyje to dziedzictwo?. Dziennikarze opisujac konflikt odnalezli
miedziane kotly shuzace do smazenia powidel i ustalili, ze tego rodzaju przetworstwem
zajmuja si¢ gospodynie w Strzelcach Dolnych, Kozielcu, Swieciu i Grucznie. Tydzien pozniej
historie podchwycit ogdlnopolski tabloid Super Express, umieszczajac artykul ,,Wojna o
Powidta” (Super Express Wojna o powidta, Dudzinski 2002 w naktadzie 370 000). Padajg w nim ostre
oskarzenia Jana Iwanowskiego skierowane do Jarostawa Pajgkowskiego: ,, Powidia z
certyfikatem Unii Europejskiej mogly zapewnié¢ nam przysztos¢, a tak skorzysta tylko
Swiecie.”, ,, My ze Strzelec do Unii Europejskiej ze Swiniami nie péjdziemy, ale ze Sliwkami
mozemy. I to wiasnie chcg nam odebrac. Powidila z certyfikatem Unii Europejskiej mogg
zapewnic¢ nam naszq przysztos¢”. W odpowiedzi na zarzuty Jarostaw Pajakowski stwierdzit,
ze zajat si¢ promowaniem tradycji ,,powidet §liwkowych z Dolnej Wisty” dla dobra catego
regionu. Wojna o powidla jest przyktadem wielu nieporozumien, braku komunikacji oraz
zranionych uczué, ale takze nieoczekiwanego ogdlnopolskiego sukcesu powidel sliwkowych,
ktore staty si¢ w centrum zainteresowania catej Polski. Umieszczone na pierwszej stronie
gazety krzykliwe nagtowki opisujace regionalny konflikt wokot powidet sliwkowych, miaty
na tyle uniwersalny charakter, ze przyciggaly potencjalnych czytelnikow, ktorzy
identyfikowali si¢ z gtdwnymi bohaterami. Wielko$¢ medialnego zasiggu, zaskoczyta samych
bohaterow, ktorzy otrzymali w ten sposob bezptatng reklame swojego regionalnego produktu.
Echa wojny o powidla §liwkowe, przyczynity si¢ do reaktywacji tradycji w pozostatych
gminach na terenie Doliny Dolnej Wisty, poprzez wspdlne smazenie powidet sliwkowych
przez mieszkancoéw, ktorzy chcieli rowniez udowodni¢ swoje posiadane umiejetnosci.
Pojawity si¢ powidta gruczenskie, kozieleckie, sartowickie, powidta z Nowego, powidla z
Widlic, opalenskie, nebrowskie, powidla z Matych Lunaw, chelminskie, starogrodzkie,
krolewskie, wytwarzane tg samg metodg z tego samego surowca. W roku 2004 r. w konkursie
,»Nasze Kulinarne Dziedzictwo” organizowanym przez Polska Izb¢ Produktu Regionalnego 1
Lokalnego, ,,powidla strzeleckie” Kota Gospodyn Wiejskich w Strzelcach Dolnych zdobyty —
podobnie jak wczesniej powidla Swieckie - rowniez pierwsze miejsce, udowadniajac swoja
wysokg jako$¢, sukces powtorzyly otrzymujgc nagrode ,,Perta 2005 na targach Polagra Food
w Poznaniu. W 2005 roku nastgpito zatagodzenie konfliktu, gminy si¢ zjednoczyty, promujac
swoje powidta pod jedng nazwg, odnoszaca si¢ do wspolnego obszaru geograficznego.



»Powidla Sliwkowe z Dolnej Wisty” z powodzeniem reprezentowaly Polske na
Migdzynarodowej Wystawie Rolniczej w Paryzu i na targach Kultura Regionow Europy w
Hiszpanii. Swiadectwem pojednania jest podpisane porozumienie mi¢dzy stronami.

Lokalne nazwy powidet:

€) Powidia Strzeleckie

@ Powidia Kozieleckie

0 Powidia Gruczefiskie

O Swieckie Powicta

© Powidia Sartowickie

(@ Powidia z Nowego

@ Powidia Sliwkowe z Widlic

( Powidia Opalefiskie

© Powidia Nebrowskie

@ Powidta Sliwkowe z Matych tunaw
@ Powidia Chelmifiskie

@ Powidia Starogrodzkie

® Powlidia Krélowskie

O Powidia Gzifiskie

@ Powidia z Watdowa Krélewskiego

© Micjs wytwarzania powidet

Zesp 6t Parkéw Krajobmzowych
Chetmidiski ego | Nadwi §la fiskie go

Rys. 20 Spis powidet z Doliny Dolnej Wisty.

Jednym z wynikow integracji gmin, byto wpisanie 15 marca 2006 r. ,,powidel sliwkowych z
Doliny Dolnej Wisly” na List¢ Produktéw Tradycyjnych prowadzona przez Ministra
Rolnictwa. W celu przywracania tradycyjnych metod przetworstwa owocOw oraz promocji
»powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty”, lokalna spoleczno$¢ podjeta si¢ szeregu
innych dzialan polegajacych przede wszystkim na wzmocnieniu wizerunku powidet, m.in.:

. kazda miejscowos¢, w ktorej smazy si¢ powidla posiada tablice informacyjna,

. kazdy stoik opatrzony jest indywidualng etykieta 1 posiada oryginalng nakretke lub
naklejke z zastrzezonym znakiem towarowym,

. co roku w kilku miejscowosciach w Dolinie Dolnej Wisty, bgda organizowane
imprezy i festyny promujace powidta sliwkowe,



. na kazdy sezon smazenia publikowana jest ulotka zawierajaca kalendarium wydarzen
1 opisy poszczegolnych powidet,

. w ramach krajowych i zagranicznych wystaw oraz konkurséw zywnosciowych
wydawane sg okoliczno$ciowe ulotki w jezyku, francuskim, angielskim i rosyjskim,

. publikacja dwujezycznego bogato ilustrowanego informatora o powidtach,

. publikacja §ciennych kalendarzy.

Rys.21 Wydawnictwa promocyjne www.powidla.pl

W wyniku dziatan mieszkancow Doliny Dolnej Wisly, powstalo rozbudowane kalendarium
imprez w trakcie ktorych przeprowadza si¢ pokazy smazenia powidet w tradycyjnych kottach
kuprowych i przeprowadza ich degustacje oraz sprzedaz. Jedng z najwigkszych imprez
promujacych ,,powidla $liwkowe z Dolnej Wisty” zaraz po Swiecie Sliwki jest Festiwal
Smaku w Grucznie. Jego pierwsza edycja odbyta si¢ pod koniec sierpnia 2005 roku, stajac si¢
w kolejnych latach jednym z najwazniejszych festiwali kulinarnych w Polsce, ktore odwiedza
kilkadziesigt tysiecy osob z catej Polski 1 z zagranicy. Pozostale imprezy odbywaja si¢
cyklicznie kazdego roku we wrze$niu. W organizacje imprez wiaczyly si¢ Lokalne Grupy
Dziatania i stowarzyszenia m.in.:

I Benowski Festiwal Przetworow Owocowo - Warzywnych - Stowarzyszenie Eko-
Inicjatywa Benowska Ochotnicza Straz Pozarna, Koto Gospodyn Wiejskich ,,Renawa” w
Benowie,

Sliwkowe Spotkanie w Nowem — Nadwislanskie Stowarzyszenie ,,Aktywni”,

Smazenie powidel w Grucznie - Szkota Podstawowa im. Jana Pawta II w Grucznie oraz
Towarzystwo Przyjaciot Doliny Dolnej Wisty,

Swieto Sliwki Nebrowskiej w Nebrowie Wielkim- Powislanska Lokalna Grupa Dziatania
Jarmark Opalenski — Gmina Gniew,

Biesiada Kroélewska w Kielpiu - Zespot Parkéw Krajobrazowych Chetminskiego i

Nadwislanskiego,



Smazenie powidel w Waldowie Krélewskim — Towarzystwo Przyjaciot Dolnej Wisty,
Swieto Powidel Nebrowskich - Powislafiska Lokalna Grupa Dzialania,

Pozegnanie lata w przedszkolu ,,Brzdac”,

Festyn w Starogrodzie,

Swieto Sliwki w gminie Gniew,

Smazenie powidel w Szkole Podstawowej w Malych Lunawach,

Smakowite powidla kozieleckie - Towarzystwo Przyjaciot Dolnej Wisty,

Biesiada w Kielpiu ,,Wojewodzki Turniej Powidet Sliwkowych” Zakole Dolnej Wisty,

Niech Ci¢ Zakole — projekt turystyczny promujacy m.in. Doling Dolnej Wisty - Piotr Lenart,
Promocja powidel chelminskich i ze Starogrodu - LGD ,,Vistula — Terra Culmensis”,
Swieto Sliwki, dozynki - LGD Trzy Doliny,

Spotkania Sliwkowe — LGD Gminy Powiatu Swieckiego,

Smazenie Sliwek — Opalenie,

Smazenie §liwek w Grucznie — Slow Food Polska Convivium Gruczno.

Dziatania integrujace wyeliminowaly niepotrzebna konkurencje migedzy sgsiednimi gminami,
nastapita harmonizacja, a Dolina Dolnej Wisly odzyskala nalezne jej pierwsze miejsce w
nazwie powidet Sliwkowych wyrabianych na tym obszarze, czego dowodem sg liczne

artykuty umieszczane w prasie oraz Internecie. Ponizej przedstawione zostaly przykladowe
artykuty potwierdzajace renomg ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty”.

»Tu ze Sliwek powstaja prawdziwe muzy. Dolina Dolnej Wisly.”

Koniec sierpnia to najlepszy okres na rozkoszowanie sie pysznymi, polskimi sliwkami. Obok
jablek, gruszek i truskawek sq to najpopularniejsze owoce W naszym kraju. Te najbardziej
znane to oczywiscie Wegierki, ktore daje nam Dolina Dolnej Wisty, ale odmian jest
zdecydowanie wiecej, kazdy mitosnik tych smakowitych owocow znajdzie swojq ulubiong
sliwke. Dolina Dolnej Wisty — kraina sliwek. Aby zachowac ich smak i zajadac si¢ nimi przez
caly rok, wymyslono sposob konserwacji poprzez rozgotowanie sliwek i zageszczenie ich
poprzez odparowanie w wielkich miedzianych kottach. Ten znany juz w XVI wieku sposob, to
nic innego jak pyszne, lubiane przez nas powidta.”

Zrodto: https://polskazachwyca.pl/ciekawostki/tu-ze-sliwek-powstaja-prawdziwe-muzy-dolina-
dolnej-wisly/)

»Opalenie. Smazyli powidia z Doliny Dolnej Wisly.”

Jedni przywiezli do Opalenia juz gotowe powidla sliwkowe, inni smazyli je dopiero na
miejscu. Chetnych do kultywowania tradycji wedlug rodzinnych receptur przekazywanych z
dziada, pradziada, nie brakowato. Chetnych do mieszania owocowej masy, przynajmniej na
poczqtku, kiedy jeszcze nie jest tak ciezko, nie brakowato. Do kotla przymierzaly sie i kobiety,
i dzieci. Kiedy jednak wigkszos¢ wody odparowata, a masa zrobila sie gesta do pracy
,,zagoniono” panow.
- Do tego trzeba meskiej krzepy - Smiata sie Ewa Glowinska z Widlic. Nasze powidla smazymy
ze starodawnych odmian Wegierek. Powinno sie je zrywac dopiero, gdy skorka przy szyputce
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dos¢ mocno zacznie si¢ marszczyc. Dobrze jest rowniez, aby owoc zostat na drzewie do chwili
az ,,ztapie” troche mrozu, wtedy jest jeszcze stodszy, to po prostu miod.

- Ja mam w sadzie jeszcze drzewa Wegierki - mowi Dariusz Braun z Widlic. — One co prawda
sq najlepsze na powidta, jednak wypestkowac przed smazeniem si¢ ich nie da. Najpierw
trzeba je obgotowac, a dopiero potem wrzuci¢ na specjalne kamienne sito, aby usungc pestki i
skory. Nie dodaje zZadnych przypraw. Smazenie z reguly rozpoczynam okoto godziny 7.
Powidta najwczesniej gotowe sq okoto 22.00. Jeszcze gorqce przektadam do kamiennych
kruzy (garnkow) i pokrywam warstwqg oleju. Mogq sta¢ nawet 5 lat i nic zlego si¢ z nimi nie
stanie. Wsrod uczestnikow opalenskiego swieta sliwki nie zabrakto tez kobiet z Kola
Gospodyn Wiejskich w Kozielcu i Strzelcach z woj. kujawsko-pomorskiego. - Nasze powidta
sq najlepsze - zachwalaly gospodynie z KGW w Kozielcu, gm. Dobrcz. - Receptura
przekazywana jest z pokolenia na pokolenie. Przez 10 godzin intensywnie gotujemy sliwki
wraz z pestkami. Smazymy je tak dlugo, az sie rozgotujq. Wowczas mase wrzucamy na
specjalne sita i oddzielamy pestki i skory od migzszu. Kozielecki powidta robiono juz po
wojnie. To takie wspolne swieto, podobnie jak przy darciu pierza gromadzq si¢ mieszkancy i
wspolnie smazq powidta. Jako oficjalne swieto funkcjonuje od trzech lat u naszych sgsiadow
w Strzelcach. W tym roku jako pierwsi swigto sliwki obchodzili mieszkancy Doliny Dolnej
Wisty 3 wrzesnia wlasnie w tej miejscowosci. Dwa tygodnie pozniej bawiono si¢ w Kozielcu.
Opalenska impreza zamykata cykl imprez zwigzanych ze smazeniem powidel sliwkowych.

- Nasze drzewa rodzq wspaniate owoce - mowiq Urszula Krawczyk, Maria Michalska i
Barbara Bienkowska z KGW w Kozielcu. - Wszystko to z pradoliny Wisty, te nastonecznione
sady, stare odmiany wegierek, tego nikt nie podrobi...

- Swieto sliwki kojarzy mi sie z dzieciristwem - powiedzial Maciej Plazynski, nowo wybrany
senator, ktory przyjechat do Opalenia na Swigto Sliwki. - Mama robita powidla, a my je
mieszalismy. To dobry pomyst, Zze w tym dawnym zagtebiu sliwkowym wraca sie do tradycji.

Kraina sadow sliwkowych Dolina Dolnej Wislty od dawna nazywana jest zaglebiem
sliwkowym. Zrédla historyczne podajq, ze na przetomie XIX i XX wieku nad Dolng Wislg od
Bydgoszczy az po Gniew byto ponad 2 tysigce przydomowych sadow. Teraz co prawda az tyle
juz nie ma, ale gospodynie nadal przygotowujg wielkie kuprowe (miedziane) kotly, mieszadla,
rozpalajq ognisko i wsypujq do naczyn dojrzate owoce i smazq... Na szczescie, nie wszyscy
sadownicy pozmieniali drzewostan. Jak mowig znawcy, najlepsze powidla sliwkowe sq
wlasnie z tych, starych odmian wegierek. Dariusz Braun z Widlic 1,35 ha sadu odziedziczy!
po dziadkach. Za nic nie wycigthy starych drzew, ani Sliw, ani jabloni...
- Mam jeszcze drzewa wegierek - mowi pan Dariusz. - Z jej owocow sq najlepsze powidla.

Zrodlo: https://gdansk.naszemiasto.pl/opalenie-smazyli-powidla-z-doliny-dolnej-wisly/ar/c8-
6243041

»Powidla Sliwkowe - smakolyk znad Dolnej Wisly.”

Sliwkowe powidla znad Dolnej Wisly to rarytas i znak rozpoznawczy miejscowej turystyki.
Ten sliwkowy przysmak, ktory smazg tam nawet dzieci w szkotach, zostat wpisany na Liste
Produktow Tradycyjnych prowadzong przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wisi.
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Powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty smazone sq w od wrzesnia do pazdziernika z
dojrzatych sliwek wegierek - ze wszystkich ich lokalnych odmian. Smazenie odbywa si¢ w
miedzianych (kuprowych) kottach, nad ogniem podsycanym drewnem lisciastym. Podczas
smazenia masa owocowa jest mieszana drewnianym "bocianem" (mieszadlem), co
uniemozliwia przywieranie masy owocowej do scian kotla.

Minimalny czas smazenia to 6-10 godzin (w zaleznosci od wielkosci kotta) jednego dnia i
kilka godzin wysmazania nastgpnego dnia, az do momentu zgestnienia. Jesli sliwki sq
smazone z pestkami, to w polowie czasu smazenia mase odcedza sie z pestek przez specjalne
gliniane cedzidta.

Po usmazeniu powidta trafiajg do szklanych stoikow, pasteryzowane i etykietowane.
"Stosowanie szklanych stoikow z zakretkami typu twist-off zamiast naczyn kamionkowych
zakrywanych papierem pergaminowym lub woskowanym - jak dawniej - nie wplywa na jakos¢
i wyjgtkowe cechy oraz wiasciwosci powidel” - czytamy na stronie Towarzystwa Przyjaciot
Dolnej Wisty. O lokalnej tradycji smazenia powidet opowiada PAP Life Justyna Ziemniewska
z Gruczna, zwigzana z Towarzystwem Przyjaciol Dolnej Wisty.

"Bazujemy na lokalnej tradycji. Mowiq, ze jak sliwki niepestkowane, to po dnie garnka nie
przypalg, bo o dno trq. Ponad 100 kg smazymy zazwyczaj za jednym zamachem. Dobra
sliwka, 100 kg - 8 godzin smazenie bez przerwy" - opowiada Justyna Ziemniewska. Kobieta
zdradza, ze smazenie powidet to zajecie nieobce tez dzieciom. W Grucznie, na terenie dziatki
przy Starym Mbynie, regularnie pojawiajq si¢ cate klasy z okolicznych szkol. Przyjezdzajg w
wiadomym celu - smazy¢é powidla. "Przychodzq dzieci klasami, kupujg sliwki i smazq. Potem
robiq festyny sliwkowe, gofry z powidtami, ciastka ze sliwkami sprzedajq, a za zarobione w
ten sposob pienigdze jadg potem na wycieczki" - opowiada PAP Life Justyna Ziemniewska.

Powidta, jako produkt regionalny, sprzedawane sq podczas lokalnych imprez, np. Festiwal
Smaku oraz u lokalnych producentow. Dolina Dolnej Wisty rozcigga sie na diugosci 120 km i
szerokosci od 3 do 15 km. Swoisty mikroklimat sprawia, ze od wiekow w tym rejonie drzewa
sliwkowe wydajg dorodne i smaczne owoce. Dolina Dolnej Wisly jest korytarzem
ekologicznym bedgcym miejscem migracji gatunkow roslin i zwierzqt charakterystycznych dla
Nizu Polskiego, jest rowniez "korytarzem turystycznym", umoZliwiajgcym poznanie
nadwislanskich terenow.

Zrodto: www.gotowanie.onet.pl

»GRUCZNO Kraina powidlami i miodem plynaca.”

Drzigki dzialaniom Towarzystwa Przyjaciol Dolnej Wisty w nadwislanskich miejscowosciach
od Fordonu po Gniew odzyty tradycje smazenia sliwkowych powidel. Nastonecznione stoki
wysoczyzny od dawna porastaly sady, w ktorych dominowaly drzewa lokalnej odmiany sliwy.
Od czasu gdy powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisly znalazly sie na liscie Produktow
Tradycyjnych, po wsiach regionu zaczeto przeczesywaé strychy w  poszukiwaniu
zapomnianych wczesniej miedzianych kotlow, nazywanych tu kuprowymi. To w nich przez trzy
dni smazy sie Sliwki, ktore trafiajqg potem do stoiczkow z estetycznymi etykietami. Powidla
robione sq nad Wistg juz w kilkunastu wsiach, od Watdowa Krolewskiego i Strzelec Dolnych



po Widlice i Opalenie. W wielu miejscowosciach w porze smazenia, czyli we wrzesniu,
organizowane sq "sliwkowe" festyny (np. "Swieto Sliwki" - w Strzelcach Dolnych). Wtedy
warto przyjechac¢ tu na weekend i naby¢ na wilasnos¢ stoiczek niezrownanych w smaku
nadwislanskich powidel. Festyn jest atrakcjq dla dorostych i dla dzieci.

Zrodto: http://www.polskaniezwykla.pl/web/place/14664,gruczno-kraina-powidlami-i-
miodem-plynaca.html

»Powidla z Doliny Dolnej Wisty.”

Na przetomie XIX i XX wieku nad Dolng Wislg (na odcinku pomiedzy Bydgoszczq i Gniewem)
bylo ponad 2 tysigce sadow przydomowych. Owoce wykorzystywano na wlasne potrzeby, a
ich nadwyzke zawozono do miast i sprzedawano. Szczegolne znaczenie mialy sliwy wegierki.
Lokalny ich ekotyp charakteryzowal sie nie tylko odpornosciqg na niekorzystne czynniki
klimatyczne i szkodniki, ale rowniez tym, zZe pestki bardzo tatwo oddzielaly si¢ od migzszu.

Te ceche wykorzystywano do produkcji powidel. Gospodynie przygotowywaty wielkie
kuprowe (miedziane) kotty, bociany (mieszadta), rozpalaty ognisko i wsypywaly do naczyn
dojrzate, wczesniej wypestkowane owoce. Smazone bez cukru, na wolnym ogniu nawet 3 dni,
odznaczaly sie wysmienitym smakiem. Gotowe produkty umieszczano w kamiennych garnkach
i zapiekano w chlebowych piecach. Gdy na powierzchni powidel utworzyta si¢ spieczona
skorupka, wyjmowano garnki i sktadowano w chiodnych piwnicach.

Tak przygotowane i przechowywane mogly by¢ uzyte do spozycia nawet po 2-3 latach.

Inne wegierki lokalnej odmiany musialy by¢ wrzucane do kottow wraz z pestkami, gdyz ich
wyjmowanie pochtaniato zbyt duzo czasu. Wiedziano, ze nie sq robaczywe, poniewaz brano
tylko te owoce, ktore wisialy na drzewie do pierwszych przymrozkow i odznaczaly sie lekko
pomarszczong skorkq. Po usmazeniu powidla przepuszczano przez specjalnie do tego celu
wykonane przez garncarza z Gruczna cedzidla, skutecznie zatrzymujgce wszystkie twarde
nasiona. Goryczka pestek nadawata produktowi oryginalny smak. Pod koniec lat 90. XX
wieku w kilku miejscach w Dolinie Dolnej Wisty reaktywowano smazenie powidet sliwkowych
w tradycyjnych, miedzianych kotlach. Poza tym odbywajq si¢ imprezy plenerowe promujgcy
tradycyjne smazenie powidet na terenie Doliny Dolnej Wisty.

8.2.4. Badania naukowe.

Smazenie powidet w Dolinie Dolnej Wisty ma charakter integrujacy lokalng spotecznosé, a
takze jest atrakcja turystyczng przyciggajaca mieszkancow nie tylko z okolicznych miast, ale
z catej Polski. Tury$ci przyjezdzajacy na lokalnie organizowane imprezy z pokazem
smazenia, zapewniaja zbyt lokalnej spotecznosci, co wplywa na jej popraweg warunkow
ekonomicznych i sprzyja kultywowaniu wielopokoleniowej tradycji. W 2012 r. powidta
sliwkowe Doliny Dolnej Wisty staly si¢ przedmiotem rozprawy doktorskiej z filozofii Olivii
Margaret Hall pod tytulem ,,Stirring the pot in Poland traditional plum jam, regional identity,
and rural development in the Lower Vistula Valley” pisanej na Uniwersytecie Cornella. Na
dwustu piecdziesigeciu stronach rozprawy doktorskiej, przedstawione jest studium przypadku
produktu regionalnego dazacego do wuzyskania oznaczenia geograficznego w Unii
Europejskiej, stajagc si¢ jednoczes$nie najobszerniejszym dokumentem badawczym, ktore
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posiada produkt regionalny w Polsce. Przedstawiony w nim jest w nim caly historyczny
proces rodzenia si¢ produktu regionalnego, przywigzania do tradycji, rosnacej integracji
spolecznej oraz rezygnacji z indywidualnych korzysci i1 sukceséw jednostek, na rzecz catego
lokalnego spoteczenstwa zamieszkatego na danym obszarze geograficznym.

Figws 21. A park woskor pouss the jam into 3 ceramic stmizer (10 AM)



Figure 22. The stiming contimmes (1.30 PA) Figare 25. The jam is £lled into 300 gram jars (4.15 PM)

Rys. 22 Fotografie dokumentujgce proces smazenia powidet w Dolinie Dolnej Wisty. Zrédlo: Olivia Margaret
Hall |, Stirring the pot in Poland traditional plum jam, regional identity, and rural development in the Lower
Vistula Valley”

W 2018 r. inicjatywy spotecznosci lokalnych z Doliny Dolnej Wisty zwigzane z ochrong oraz
promocja dziedzictwa przyrodniczego i kulturowego w latach 1990-2017, zostaly przebadane
przez Alicj¢ Goni¢, Hanne Michniewicz-Ankiersztajn, Iwong¢ Jézefowicz z Instytutu
Geografii Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy. Wyniki badan dowiodty, ze
mieszkancy gmin z terenu Doliny Dolnej Wisty, zwlaszcza na jej obszarach chronionych,
chetnie kultywuja upraweg tradycyjnych odmian ro$lin, a ich dzialania przyczyniaja si¢
zarbwno do zachowania biordznorodnosci, jak 1 ochrony specyficznego -charakteru,
ksztattowanego przez stulecia na tym obszarze geograficznym.
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Rys.23. Wykres Inicjatyw gmin Doliny Dolnej Wisty w poszczegolnych latach.
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Ryc. 5. Klasyfikacja gmin wedtug liczby inicjatyw w zakresie ochrony i promocji dziedzictwa przyrodniczego
i kulturowego, w tym tradycyjnych metod gospodarowania rolniczego

Rys. 24 Mapa klasyfikacji gmin. Zrédlo: Tradycyjne sposoby gospodarowania na obszarach wiejskich jako
element ochrony dziedzictwa przyrodniczego i kulturowego Doliny Dolnej Wisty Alicia Gonia, Hanna
Michniewicz-Ankiersztajn, Iwona Jozefowicz Uniwersytet Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy Instytut Geografii
grudzien 2018.

Analiza dziedzictwa kulinarnego 1 rozwijajaca si¢ szlaku turystycznego w badaniach
przeprowadzonych na Uniwersytecie Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy wykazata, ze
marka Doliny Dolnej Wisty stat si¢ w gldéwnej mierze produkt zwigzany z sadownictwem —
»powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty”.

9. Kontrola:
Nalezy podaé nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej®), przeprowadzajacych
kontrole zgodnosci ze specyfikacja, oraz zakres kontroli.

Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw rolno-Spozywczych,
ul. Wspdlna 30, 00-930 Warszawa, tel. 22 623-29-00, faks 22 623-29-99,
sekretariat@ijhars.gov.pl

10. Etykietowanie:
Nalezy przedstawic, jezeli zostaly wprowadzone, szczegdlne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub §rodka spozywczego.

Wszyscy producenci ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisly”, sa zobowigzani do
uzywania wspolnego znaku graficznego na opakowaniach powidet (nakretka stoika). Znak ten
jest udostepniany producentom, przez Konsorcjum producentow powidet sliwkowych z
Doliny Dolnej Wisty, w sposéb niedyskryminujgcy producentow niebgdacych jego
cztonkami.

?) Kontrola moze byé przeprowadzana przez wiecej niz jedng jednostke organizacyjna.



11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:
Nalezy napisaé, czy istniejg szczegdtowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub srodka
SpOZywczego.

Produkcja ,,powidet sliwkowych z Doliny Dolnej Wisty” poza Rolniczym Handlem
Detalicznym moze wymaga¢ derogacji od wymagan higienicznych i sanitarnych. Metoda
smazenia powidel jest wykorzystywana przez mieszkancow, nie tylko jako forma tradycji, ale
atrakcja kulinarna w trakcie przeprowadzanych w regionie imprez plenerowych.

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawi¢, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zgtaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego.

Brak

13. Wykaz dokumentéw dolaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow 1 publikacji, do ktorych sa odwotania we wniosku oraz
wykaz dotaczonych zatgcznikow.

1. Spis przypiséw i rysunkow.

2. Nosnik z wnioskiem.

3. Nosnik ,,Smazenie powidet metodg tradycyjng”.
4. Dowod uiszczenia optaty- 300 zt.
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